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ESTUDIO SOBRE LA CAPACIDAD CONFIRMATIVA DE
MICROKIT-SALMONELLA EN MEDIOS SELECTIVOS
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Objetivos

Los métodos tradicionales para detectar Salmonella en alimentos son largos (una semana) y
tediosos. Numerosos kits pululan por el mercado pard rebajar el tiempo de anilisis. Sin
embargo, la mayoria rebajan sélo relativamente la manipulacién, requieren instrumental
especial y llevan consigo numerosos falsos negativos, imperdonables en un microorganismo de
estas caracteristicas. Vamos a comprobar el comportamiento del ldtex MICROKIT-
SALMONELLA como screening directo en los diversos caldos de enriquecimiento.

Material y métodos

Seguiremos los protocolos ISO6579:1690 de enriquecimiento de Salmonella con los medios y
kits cedidos por MICROKIT a los laboratorios participantes, (2 dfas de enriquecimientos y uso
directo en caldo del kit), que ademds utilizardn sus métodos habituales (protocolo ISO de
enriquecimiento y aislamiento en placas, asf como impedanciometrfa).

Resultados

No se encuentra ninglin falso negativo, ni en caldo Rappaport-Vassiliadis, ni en Caldo
Tetrationato, ni en Caldo Selenito Cystina ni en Caldo Salmonella-Shigella. La sensibilidad en
caldo, asi como su uso confirmativo en colonias, es del 100% (0% de falsos negativos). La
especificidad varfa del 96 al 98% segn el caldo de enriquecimiento (2-4% del falsos positivos)
y es del 92% en confirmacién de colonias (8% de falsos positivos). Existe una coincidencia de
resultados con el 96,87% de las muestras en impedanciometria.

Conclusiones

Todo ello permite calificar al kit de confirmativo, dado su valor predictivo negativo del 100%,
tanto en caldo de enriquecimiento como en agar de aislamiento selectivo, al no proporcionar ni
un solo falso negativo y al contener nada menos que 31 de los anticuerpos utilizados en el
serotipado convencional. Su ventaja sobre los kits bioquimicos, que necesitan esperar 20 horas
para confirmar, es que los resultados son inmediatos. Por todo ello, se recomienda como método
de screening rdpido tanto en caldo de enriquecimiento como a partir de colonias.
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